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Austrian Beer Challenge 2015 $m

AUSTRIA
Staatsmeisterschaft der Brauereien und Hausbrauer \/

Die heurige Staatsmeisterschaft fand am 26. und 27. September in der Ottakringer Brauerei in Wien
statt. 102 Brauereien nahmen mit insgesamt 424 Bieren an der Verkostung teil. Damit war dies die
bisher groRte Verkostung in der 12 jahrigen Geschichte der Staatsmeisterschaft.

Die Jury war erstmals eine reine Fachjury, bestehend aus (Diplom-)Biersommeliers, Beerkeepern,
Braumeistern und erfahrenen Brauern.

Heuer wurden Biere in 13 verschiedenen Kategorien pramiert.

Die Detailergebnisse sind auf auf der Homepage der BierlG (www.bierig.org Menlpunkt:
BeerChallenge) zu finden.

Auch heuer wieder wurde neben den drei bestplatzierten pro Kategorie das BierlG
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Qualitatssiegel vergeben. Dieses wurde 2013 eingeflihrt, da aufgrund der hohen
Anzahl an Einreichungen schon in den letzten Jahren sichtbar wurde, dass sehr
viele qualitativ hochwertige Biere bei der Staatsmeisterschaft nicht gewdrdigt
werden konnten. Aus diesem Grund wurden neben der bewdhrten Kir der
Staatsmeister auch die Biere, die ein bestimmtes Qualitdtsniveau erreicht haben
ausgezeichnet. Zu diesem Zweck wurden zwei Kriterien als Mindestanforderungen
festgelegt: Zum einen muss ein Bier bei den Gesamtpunkten mindestens 80% der
maximal moglichen Punkte erreichen und zum anderen darf das Bier in jeder der

QUALITATS
SIEGEL acht Teilbewertungen (wie Geruch, Schaum, Rezenz etc.) nicht weniger als 70% der

zu erreichenden Punkte aufweisen. Erflllt ein Bier diese beiden Anforderungen,

bekommt es das BierlG Qualitatssiegel verliehen. Die einreichende Brauerei darf dieses Bier damit
bewerben, dass es aktuell das BierlG Qualitatssiegels tragt. Das jedoch nur bis zur nachfolgenden
Staatsmeisterschaft, wo erneut die BierlG Qualitatssiegels vergeben werden. Danach darf nur noch
dahingehend geworben werden, dass das Bier ein friiheres BierlG Qualitatssiegels erlangt hatte.

Das BierlG Qualitatssiegels gilt also flir genau das ausgezeichnete Bier und nicht fiir die ganze Braue-
rei und es darf nur bis zu nachsten Austrian Beer Challenge direkt mit dem Bier verwendet werden.

Auf den folgenden Seiten sind die Trager der Giitesiegel mit Namen der Brauerei und Namen des
ausgezeichneten Bieres vermerkt. Die Brauereien sind berechtigt das BierlG Qualitdtssiegels, das in
elektronischer Form vorliegt in der Werbung zu verwenden und z.B. auf den Etiketten der ausge-
zeichneten Biere anzubringen.

Weitere Informationen zur Staatsmeisterschaft und zum BierlG Qualitatssiegels konnen bei den Or-
ganisatoren angefragt werden.



Die BierlG verleiht folgenden Kleinbrauereien das
FE0%  Qualitatssiegel 2015:
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Amerikanische Ales Brauerei Gusswerk GmbH Bio-Austrian Amber Ale
Collab. Schwarzbrau - Brew Age--
Brew Age Nussknacker
Gablitzer Privatbrauerei Westcoast Pale Ale

Geroldinger Brauhaus GmbH  Sommer Ale
Privatbrauerei Erzbergbrau DreiHops Styrian Pale Ale

Bockbiere untergérig Brauerei Gratzer Diana
Geroldinger Brauhaus GmbH | Maibock
Geroldinger Brauhaus GmbH | Festbock

Europaische Ales Stiegl Hausbrauerei Pausenbrot

Export- und Festbiere Bierschmiede Werkstiick
Brauerei Hirt GesmbH Hirter 1270
Brauerei-Brennerei Ebner Ebner Gold
MedI-Brau Mérzen
Wiedenbrau Marzen

IPAs Brauerei Gusswerk GmbH Bio-Nicobar I.P.A.
Brauwerk Hausmarke 2 - Session IPA
Brew Age Affenkdnig
Brew Age Dunkle Materie

Kreativbiere (Frucht,

Gewlirz) Brauerei Gusswerk GmbH Demeter-DEODATO
Bruckners Bierwelt GmbH,
Erzbrau Dirndlbier
Gablitzer Privatbrauerei Rosenbier
Geroldinger Brauhaus GmbH | Wipferl
Haselbrau -

Wirtshausbrauerei Haselbdck  Imperial Raspberry Stout
Nibelungengold Brauerei &

Destillerie Furstenfeld Rosenbier
Kreativbiere (Holzfass,
Sauer, Rauch) Brauerei Ried Rock me Hard
Gabilitzer Privatbrauerei Sommer Sauer Weizen

Geroldinger Brauhaus GmbH  Rauchbock



Lagerbiere Dunkel

Leichte Lagerbiere und
Minchner Helle

Pils

Stouts und Porter

Weizen- und
Roggenbiere,
Weizenbdcke

Bierschmiede

Brauerei Hirt GesmbH
Brauerei Jos. Baumgartner
Gmbh

Brauerei Ried

Brauerei Schnaitl GmbH & Co
KG

Brauerei Schnaitl GmbH & Co
KG

Haselbrau -
Wirtshausbrauerei Haselbdck
WieNeuBrau

Brauerei Gratzer

Brauerei Gusswerk GmbH
Brauerei Hirt GesmbH
Brauerei Jos. Baumgartner
Gmbh

MedI-Brau

Pannonia Brauerei Gols

Bierschmiede

Brauerei Hirt GesmbH
Brauerei Jos. Baumgartner
Gmbh

Brauerei Schnaitl GmbH & Co
KG

Doérnbacher Floriani Brau
Fachhochschule Wels
Trieb-Brau

Biermanufaktur LONCIUM
GmbH

Bierschmiede

Brauerei Gusswerk GmbH
Brew Age
Fachhochschule Wels
Xaver Brauerei

Biermanufaktur LONCIUM
GmbH

Brauerei Gusswerk GmbH

Brauerei Jos. Baumgartner
Gmbh

Brauerei Jos. Baumgartner
Gmbh

Brauerei Ried

Ramp’n Brau

Rotglut
Hirter Morchl

Baumgartner Zwickl dunkel
Rieder Schwarzmann

Schnaitl Dunkel
Stille Nacht Jahrgang 2015

Bohmisches
Haus- und Hofbier

Johann
Bio-Edelguss
Hirter Fresh

Baumgartner Méarzen
Helles
Golser Premium

Meisterstiick
Hirter Privat Pils

Baumgartner Pils

Schnaitl Pils de luxe
Natur Pils

Welser Extra

Pils IBU 36

Royal Dark
Amboss
Bio-Schwarze Kuh
Chicxulub
Chocolate Stout
Xaver Stout

dunkler Weizenbock
Bio-Weizenguss

Baumgartner Weisse dunkel
Baumgartner Weisse hell

bier.pur
Ramp” Weisse



Wiener Lager Brauerei Gusswerk GmbH Bio-Wiener Lager

Hinweise zur Verwendung des BierlG Qualitatssiegels:

Ausgezeichnet wurde das jeweilige Bier. Nicht die gesamte Brauerei! Das BierlG Qualitatssiegels darf
nur in Zusammenhang mit dem ausgezeichneten Bier verwendet werden. Bis zu nachsten Staats-
meisterschaft darf das ausgezeichnete Bier in einer der beiden folgenden Varianten beworben wer-
den. Danach darf nur noch die zweite Variante angewendet werden, damit fiir den Konsumenten klar
erkennbar ist, wann das Bier zuletzt ausgezeichnet wurde.

1. Das Bier ist Trager des aktuellen BierlG Qualitatssiegels
2. Das Bier ist der Trager des BierlG Qualitatssiegel 2015.

BIER IG Die Farbgestaltung des BierlG Qualititssiegel kann entsprechend der
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Anforderungen der jeweiligen Brauerei gedndert werden. Ansonsten darf das
Siegel nur in der vorgegebenen grafischen Gestaltung eingesetzt werden.
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